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FWP Oktober 2024

15 Jahrgange Batonnage

WB Glunter W. Hager, Markus Altenburger
Restaurant Josef

Die seit ihrem ersten Erscheinen 2003 (JG 2001) legendare
Cuvée des ,Club Batonnage” Markus Altenburger (Jois),
Florian Gayer (Breitenbrunn), Gerhard Kracher, Christian
Tschida (lllmitz) und Erich Scheiblhofer (Andau) relssiert
regelméRig auch international. Batonnage, also das
Aufriihren des jungen Weines auf dem Hefelager, ist von den
funf Mitgliedern dieser Runde gedacht worden als
LAufmischen® der 6sterreichischen Weinwelt.

Urspriinglich war dieser Wein sowas wie ein Spaf3projekt:
nun, der Humor von Spitzenwinzern ist vielleicht auch etwas
anders als der von Normalverbrauchern... Und nachdem
schon der erste Jahrgang bei der London Wine Challenge
mit Gold ausgezeichnet wurde, wich der Spald dem Ernst —
freilich blieb den beteiligten Winzern der Humor erhalten,
zumal sich der Erfolg des Projektes als nachhaltig
herausstellte. Cuviert sind Blaufréankisch, Cabernet
Sauvignon und Merlot, zu ungeféhr je 5, mit gewissen

Jahrgangsschwankungen Mlt dem Skorplon als \EL usAItenburger und Glnter Hager mit einer

r Lo

Batonnage-Imperial, die freilich noch aufs Offnen

Markenzeichen (ein Tier, das lange unter einem Stein ruht,
warten mul3...

aber wehe, wenn es aufwacht...) hat der gelernte Grafiker
Christian Tschida noch dazu einen ,eyecatcher” entworfen.
Auch wenn ich kein Freund der Astrologie bin und weil3, da’ die Terminfindung von ganz anderen Kriterien
abhing, ist es doch ein netter Zufall, da3 wir mit der Verkostung den Beginn dieses Sternzeichens (ab 23.
Oktober) ,eintrinken®...

Zur (wechselseitig erganzenden) Unterschiedlichkeit der an diesem Wein beteiligten Betriebe: Jois ist eine
durch die Kombination von Neusiedler See (Klimaausgleich, Feuchtigkeitsreserve, herbstliche
Sonnenreflexion!) und Leithagebirge sehr spezielle Weinbaugegend; hier dominieren burgunderaffine Lagen.
Am Jungenberg ist seit 800 Jahren Weinbau nachgewiesen, auf dessen dunklen Schiefer wachsen
Altenburgers ,Weifl3e“ (und auch héherklassige Rote); der Blaufréankisch Gritschenberg hingegen wurzelt auf
"weiBem" Kalkboden. Seine Weinparzellen sind ziemlich weit verstreut; was einerseits mihsamere Arbeit
bedeutet, so nicht durch grofiteils naturbelassende Weingartenfuhrung abgemildert, ist bei Hagel und
Frosteinbriichen freilich eine gewisse Rickversicherung. Fir den Batonnage missen die unterschiedlichen
Stile der Guter sorgféaltig zusammengefihrt werden — reifes Tannin vom Seewinkel, Mineral vom Jungenberg
etc.; die Cuvierung und Feineinstellung erfolgt in den Kellern von Erich Scheiblhofer. Letzterer Winzer ist im
Seewinkel mit seinem Schottergrund beheimatet, nahe an der Grenze zu Ungarn; weiter westlich, nahe den
Gestaden des Neusiedler Sees, arbeiten auf Quarzsandbdden Kracher und Tschida. Florian Gayers Gut liegt
wenige Kilometer siidwestlich von Jois wiederum an den Hangen des Leithagebirges. Detailbeispiel: Der
Cabernet Sauvignon in dieser Cuvée kommt aus Anpflanzungen der frilhen post-Weinskandaljahre, knapp
zwei Hektar am Jungenberg, bisserl auch was in Breitenbrunn.

Wo nicht anders angefuhrt Eintelflaschen, rund 2 Stunden vor der Verkostung geoffnet; 18 Personen incl. der
Prasentatoren. 2 Gabriel-Glaser Maschine, meist 2er-flights; die Weine au3erhalb des Themas kommen vom
Gast des Abends

2018 Chardonnay Jungenberg Leithaberg DAC Magnhum

T: 13,5 % Alkohol
V: Sattes Goldgelb, sehr kréftiger Korper
N: Reife gelbe Friichte, Mineral, Hauch Walnuf3

Die Punkte (von 20, Wein wie Essen) stellen die subjektive Einschdtzung des Verfassers dar.
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G: Sehr satte Mundfullung, cremig und saftig, auch hier mit
viel reifen gelben Fruchten, die Wucht wird von schén
eingebundener Saure sehr gut aufgelockert und ergibt eine
wohlbalancierte Struktur. Dazu noch ziemlich langer
Abgang mit erneut reifen Fruchtnoten und Mineralien

B: 18+++

PalRt exzellent zu den Innviertler Kndderln auf
Blattsalaten, saftig-sif3 mit feinkérnigem Knusperl in der
Grammielfiille, sehr schén zum Wein und umgekehrt (wie ja
auch z. B. ein deutscher Riesling Kabinett zu
Grammelknddeln eine Offenbarung sein kann!) 18 P

2015 Blaufréankisch Gritschenberg Leithaberg DAC Magnum

T:13,5%

V: Leicht braunlicher Granat, leicht triib, mittlerer Kérper

N: Larchenaromaumspielte reife rote Frichte, fast schon Hauch Rumtopf (aber noch frisch angesetzt), betont
mit Kirschen

G: Frisch, mit leichter Saure, auch hier fruchtig mit roten
Beeren und etwas Kirschen, feine Struktur, kein grofRes
Gewicht am Zungengrund, mittlerer Abgang, aber so auch ein
guter Speisenbegleiter

B: 17++

Dann kommt noch ein wunderbar fruchtiger und wiurziger
Kirbiscappuccino, der begleitet wird von einem Spief3chen
mit rosig gebratenener Entenleber, 18 — 19 P!l

Sozusagen als Arrivageprobe wird nun der erste Batonnage
prasentiert:

2021 v

T: 15 % (Beschreibung nach ca. 20 min. im Glas)

V: Dunkles Violettgranat mit fast schwarzem Kern, minimale

Randaufhellung, sehr heftige Farbung der Abrinner

N: Eibischzuckerl, Lakritze, Thymian, reife und reiche dunkle Kirschen bis Weichseln (aber auch in der Nase
sulRer als letztere)

G: Dichter Kirschensaft mit diskretem Mokkaunterton, im ersten Eindruck sanft, aber auch sehr gewichtig am
Zungengrund, feine, zarte Mundauskleidung, derzeit ohne klar definierte Struktur — aber bei dem Wein reden
wir natirlich von einem Saugling, der erst in 15 bis 20 Jahren erwachsen werden wird...

B: kann 20 erreichen

2009 Blaufrankisch Jungenberg

T: 14 %, Schieferlage, 1 — 2 Fasser pro Jahr
V: Schénes Granat, zarte Randaufhellung, dichter Kérper

N: Ausgepragte Beeren, sehr burgundisch, in sehr harmonischer Kombination mit leicht disterem
Lakritzuntergrund

G: Auch im Mund sehr burgundisch-rotbeerig, hochelegante Struktur, feingliedrig Gber den Gaumen
ausgebreitet, auch der Abgang feingliedrig und reif-beerig, sehr lange

B: fest fundierte 18, bescheiden geschatzt (Beurteilung etwas vom 2021er-Batonnage bedrangt...)

Die Punkte (von 20, Wein wie Essen) stellen die subjektive Einschdtzung des Verfassers dar.
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2017

T: 15 %; vom Witterungsverlauf weniger ginstiger Jahrgang
V: Dichter saftig-braunlicher Granat, kraftig farbende Abrinner

... als Begleitung einer hervorragenden, saftig-
cremigen (Fleisch) und grammelartig zart
knusprigen (Haut) Bauernente, fein gewdrztes
Blaukraut, angebratener Serviettenknédel,
intensives Bratensafterl, an die 19 P

2019

T: 15 %, Falstaff 100 P; feuchter Frihling,
trockene Reifezeit

V: Dunkles Violettgranat, dichter farbender
Korper, wenig Randaufhellung

N: Machtig, dunkelfruchtig, Lakritze, Hauch
Milchkaffee, Zimt, bissl Umami und dann auch
phenolisch

G: Reife dichte Frichte, krallt sich richtig am
Zungengrund fest, zeigt schon beginnende
Struktur, aber auch noch deutliche, jedenfalls
aber definitiv reife Tannine

B: soweit schon beurteilbar zwischen 19 und 20

N: Mehr Blumen als Friichte, rotbeerig, eher feingliedrig, burgundisch
G: Ebenso feinfruchtig, elegant, in der Struktur sehr nachhaltig, Frucht endet im Abgang friiher, aber es fehit

noch an Alter fur eine tiefer schiirfende Beurteilung
B: 197

2016

T:15%

V: Dunkles Violettgranat, sehr kraftig farbende Abrinner
N: Lakritze und Kirschen, etwas Phenol

G: Noch tanninrauhe Friichte und Preiselbeeren, schon mittellang mit auch leicht schon fruchtigem Abgang

B: 19

2015

T: 15 %; spate Reifung im Garten, spate Reifung in der Flasche, 100 P bei Falstaff

V: Dunkles Violettgranat, sehr kraftig farbende Abrinner
N: Dunkle Frucht, Lakritze, Phenol, Hauch Umami

G: Sehr bordelaisische Komposition aus dunklen Friichten, Beerendelikatesse und auch ein bissl Herbheit wie
vom Cabernet Sauvignon, eher sanft insgesamt, aber trotzdem sehr langer und dazu sehr schén durch

feingliedrige Tannine und dunkle Frucht dominierter Abgang
B: 20 bald

2014
T:15%

V: Helleres Violettgranat, heller Rand, dichte, aber nicht sehr farbintensive Abrinner

N: Ausgepragte dunkle Ribisel — cabernetlastig, wiirzig

Die Punkte (von 20, Wein wie Essen) stellen die subjektive Einschdtzung des Verfassers dar.
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G: Beerenfrucht, noch deutliche, aber sehr siiRe Tannine, gute Struktur Uber den Gaumen gebreitet, auch tief
hinunter im Abgang, mit warmenden Cabernetnoten

B: 19-

2013

T:15%

V: Violettgranat, leicht farbender Korper

N: Klares Kohlstinkerl, darunter sehr feine Veilchennoten, rotbeerige Frucht, Phenol

G: Sehr feine beerige Frucht, stiBe, schon ziemlich tief eingebaute Tannine, deutliche Strukturnetz tber den
Gaumen, auch bis in den Abgang, der immer noch schon rotbeerig (jetzt Preiselbeeren) bleibt und sehr lange
ist

B: 19+

2012

T:15%

V: Nicht allzu dunkles Granat, kraftiger Korper, leicht farbend

N: Fleisch und Blut, rote und dunkle Beeren, kraftige Lakritze, Mokka

G: AuRerst delikate Mischung aus reifer roter Frucht, siiRen Tanninen und feiner Struktur, Hauch
Dunkelschokolade, und das kombiniert mit sehr langem Abgang, schon recht schon trinkreif

B: 19+++

2011

T:15,5 %
V: Dunkles Granat, sehr zarte Randaufhellung, farbende Abrinner
N: Mit Zirben parfimierte reife Preiselbeeren und Rumzwetschgen, Mokka, dahinter Blut

G: Die Naseneindriicke setzen sich sozusagen 1 : 1 am Gaumen fort, alles perfekt ausgewogen, klar definiert,
hedonistisch freigiebig; erstklassige Struktur iber Gaumen; langer, fruchtiger und schén strukturierter Abgang
B: 20

2010

T: 15 %, kihleres Jahr
V: Granat, kraftiger, aber kaum farbender Kérper

Die Punkte (von 20, Wein wie Essen) stellen die subjektive Einschdtzung des Verfassers dar.
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N: Fleisch und Blut im Vordergrund, Mokka, einerseits recht bordelaisisch, aber auch etwas dicker Eindruck
G: Zwar dichte Frucht, aber relativ strukturarm, mit langem su3-reifbeerigem Abgang
B: 18+++

2009

T: 15 %, warmeres Jahr
V: Granat, kréftig farbende Abrinner
N: Feingliedrig, minimal Rul3, reife malzige rote Beeren, Lakritze und Phenol

G: Reife rote Friichte und Beeren, von delikaten siif3en und reifen Tanninen gestitzt und umspielt, sehr langer
fruchtiger und gut strukturierter Abgang, definitiv erste Trinkreife

B: 20

2008

T:155 %

V: Dunkles Granat, dichte Abrinner

N: Reife bis leicht malzige Preiselbeeren,
Hauch Macchia-Krauterwirze, Blut

G: Fast etwas pfeffrige Wirze, auch
generose reife Beerenfrucht, auch hier
Richtung Preiselbeeren, feine Struktur;
langer, gut strukturierter und beeriger
Abgang

B: 19++

i
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2007
Oxydiert 0. a.
Im Janner 2022 bei anderer Gelegeneheit:

V: Sehr dunkles Violettgranat, kraftiger, farbender Kérper

N: Rasse Lakritze, rote Beeren und etwas Kirsche darunter

G: Saftige Beeren, noch relativ kraftige, aber siiie Tannine, lange fruchtig mit Tanninunterlage
B: 19

2006

T:155%
V: Dunkles Granat, feine aber kraftige Abrinner
N: Reife Preiselbeeren, aber auch Cassistone, bissl Fleisch, Mokka

G: Wirzig-saftig, mundfiullend, schone Tanninstruktur, auch dann sehr lange und dicht und saftig und
dunkelfruchtig im Abgang

B: 20-

2005

T:15%

V: Dunkles Granat, dichte und immer noch farbende Abrinner

N: Wunderbar gereifte Beeren- und Fruchtmischung, malzig, Lakritznoten,

G: Hedonistische Frucht und Aromatik, herrliche Kombination aus Struktur und reifen Beerenaromen tber den
Gaumen und lange in den Zungengrund hinein, nicht Gberbietbar!!!

B: 20

Die Punkte (von 20, Wein wie Essen) stellen die subjektive Einschdtzung des Verfassers dar.
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Zum Abschluf3 also noch
einmal mehr ein wahres
highlight: Der weltweit
hervorragende Jahrgang
2005 hat also auch bei
diesem damals noch sehr
jungen Projekt sehr
erfreuliche Spuren hinter-
lassen. Das hatte fur
uns zum Nachverkosten
noch eine ,Spéatjause”
parat, die u. a. mit Schinken, Bratl, Beef tatar und vor allem einigen feinen Blauschimmelkasesorten nach
diesem 6nologisch aufs Schonste aufregenden Abend den Magen aufs erfreulichste schlof3....

Ich hatte, nach 2014 und 2022, nun zum dritten Mal Gelegenheit, diese burgenlandische Spitzencuvée in
extenso zu verkosten: das war stets ein Fest fir den Gaumen! Fest steht: dem Quintett ist da was wirklich,
noch dazu konstant, Sensationelles gelungen, das in Osterreich und in Rot nicht viel Konkurrenz hat. Und,
wenig Uberraschend, mit zunehmender Alterung ,wachsen® die Flaschen zusammen, werden harmonischer,
bliRen Wahrnehmungen oder Vermutungen einer womoglich konzentratorgetriebener ,Marmeladigkeit” ihre
Grundlage ein. Wir koénnen den funf nur vielevieleviele
weitere perfekten Ernten winschen, das natirlich nicht ganz

uneigennutzig... @

Ein groRes Dankeschén an WB Giinter, der die Sammlung,
auf deren Grundlage wir heute verkosteten, aufgebaut hat
und uns nun daran hat teilhaben lassen. Ebenso herzlichsten
; Dank an Markus Altenburger, der uns heute als Vertreter des
1\ 4 ,Club Batonnage* tber viele Hintergriinde des Projektes und
48 | der Jahrgénge auf liebenswirdige Weise aufklarte. Und
natirlich genossen wir wieder sehr die hervorragenden
“ : Qualitaten der TXSi-Kiiche, die sich nahtlos den tollen
; n—’ Weinen anflgte. Unmittelbar reprasentiert wurde die
' Mannschaft unseres Gastgebers durch Herrn Ralph, der sich
| zusammen mit Restaurantleiter Herrn Ammar ums Service

und auch um Sommeliersbelange kiimmerte.

WB Sackelmeister Christian Asen

bedankt sich bei Herrn Ralph

H. Huber

Die Punkte (von 20, Wein wie Essen) stellen die subjektive Einschdtzung des Verfassers dar.



